U
Restaurante Pedagdgico
Menu Degustacion Experiencia Marzo 3.1

Vermut molecular
Esferas de aceituna
Tartar de Fuet
Chips de tomate y remolacha
Torreznos de Soria
Cajita de aperitivos

Parmentier de patatas y setas con conejo confitado
Pan de especias con humus de pimiento verde
Ensalada de lomo de cerdo y shitake
Briox de sardina ahumada
Mousse de salmoén y gambas
Panceta al whisky con ganache de zanahoria
Calamarcitos encebollados con vinagreta de hinojo
Crema de marisco

Granizado casero de Pomelo rosa

Lubina con olivada, salsa parmesano, albahaca y tomate seco
Secreto marinado con salsa de tomate

Pifla osmotizada

Crema de limén

Fresas con nata
Precio 44 Euros Iva Incluido (Vino no incluido)

Valorado como mejor Restaurante Pedagodgico de Barcelona por 3 afios consecutivos 2020-2023
(Fuente EI Tenedor)

VINOS RECOMENDADOQOS

BLANCOS
Etim D.O Montsant: 23 Eu
Xarel.lo Rosado D.O. Penedés 23 Eu
Las campanas de Lima D.O. Alella: 23 Eu

TINTOS
Home dels Nassos D.O Terra Alta: 23 Eu Canals i Munné D.O. Priorat: 23 Eu
Vall dels FanaletsE.O. Montsant: 23 Eu Rudeles 23 D.O. Ribera del Duero: 23 Eu

Pregunta por nuestra Oferta de Maridaje de 4 copas de vino: 20 Eu/persona (mesa completa)

ESCOLA DE CUINA i PASTISSERIA TdEs  terrad.es C/ Bofarull, 46 08027 Barcelona Teléfono 93.349.10.19



